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EDITORIAL 

La edición de este volumen de la revista científica Mangífera tras una larga 

pandemia, surge en un momento emblemático para la comunidad científica, ávida de 

conocimiento, que aprendió buscar de forma minuciosa y persistente la verdad de los 

fenómenos, empleando para ello diversos métodos con la meta firme de obtener una 

explicación apropiada, que permita ofrecer una solución oportuna a los problemas que la 

industria presenta en la actualidad.  

En este propósito, entre los métodos que emplean los investigadores en el presente 

número para brindar una solución a dichos problemas, se encuentra el modelado a través de 

la inteligencia artificial y los algoritmos estadísticos (modelos que reproducen procesos de 

manera holística y compleja), los cuales persiguen la posibilidad de realizar simulaciones y 

crear sistemas de seguimiento y control de procesos. 

En este sentido, el primero de los aportes se enfoca en la optimización multiobjetivo 

de un acidulante (acrónimo: AHO-Ngen), de consumo animal consistente de una mezcla de 

ácidos orgánicos más 2 % de sal consumo animal estándar y 2 % de melaza de caña de 

azúcar; como tecnología de control del potencial redox de residuos orgánicos no 

persistentes con alta humedad (RONPAH) para su estabilización biológica. 

Asimismo, el segundo artículo muestra el empleo de machine learning en el ajuste 

de un modelo de red neuronal artificial con ajuste por el método de Gauss Newton para 

optimización predictiva multifactor-multiobjetivo vía simulación de un acidulante (mezcla 

de ácidos orgánicos carboxílicos) de residuos orgánicos no persistentes con alta humedad 

(ROnoP-AH) de consumo animal, residuos estandarizado al 2 % de sal (NaCl) consumo 

animal estándar y 2 % de melaza de caña de azúcar; logrando excelentes resultados, 

estabilizando biológicamente los residuos y almacenarlos al ambiente sin refrigeración ni 

biocidas, por periodos de más de 3 meses. 
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Por su parte, el tercer articulo centra su atención en la aplicación de algoritmos de 

control borroso para realizar una modulación por ancho de pulso (PWM) en la conmutación 

de los interruptores del circuito convertidor DC-DC (Chopper) y así estabilizar a un voltaje 

constante la salida de tensión que alimenta a un circuito inversor, para ello se establece una 

topología conformada por: generador fotovoltaico-chopper-inversor trifásico y carga. En 

este sentido, en la topología simulada en Matlab-Simulink se inducen fallas antes y después 

de la aplicación del control borroso, se obtienen gráficas ilustrativas del comportamiento 

del bus DC y se comparan los resultados obtenidos. 

A su vez, el cuarto artículo contempla una revisión sistémica de la calidad cárnica 

con base en los atributos observables que han sido de gran interés a lo largo de estas 

últimas décadas en Venezuela, américa latina y el mundo. No obstante existe un creciente 

interés por este tema de estudio en estos últimos dos años, donde la calidad cárnica la están 

estudiando desde ópticas más complejas que van desde los micronutrientes de la 

alimentación animal, su cuidado sanitario, pastoreo, cruce de razas, entre otras variables, 

que se traducen proporcionalmente a una mejor calidad en la carne que se comercializa  

Seguidamente, el quinto artículo plantea como contribución la modelación de 

correlación espacial para la optimización predictiva multifactor-multiobjetivo vía 

simulación de un acidificante-acidulante (mezcla de ácidos orgánicos carboxílicos), de 

aplicación en la conservación de residuos orgánicos no persistentes con alta humedad 

(ROnoP-AH) de consumo animal. 

Adicionalmente, el sexto artículo describe los métodos analíticos de determinación 

de residuos en alimentos, entre los que destacan los métodos para residuos provenientes de 

pesticidas, plaguicidas, medicamentos veterinarios o aditivos alimentarios, los cuales se 

determinan por diferentes vías como las cromatográficas, espectrofotométricas y 

colorimétricas según requiera el componente a analizar y el tipo de muestra. 
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Por otra parte, el séptimo artículo tiene como objetivo el aplicar un plan de análisis 

de peligros y puntos críticos de control para el desarrollo de una nueva formulación de 

jamón cocido. En este sentido, se mostró que el producto más factible a desarrollar es el 

que presenta una formulación con 80% carne de pollo y 20% carne de res, además en la 

investigación se refleja que los peligros encontrados en el proceso fueron analizados con el 

árbol de decisiones, resultando como puntos críticos de control (PCC) la recepción de la 

materia prima y cocción. 

Para dar continuidad a este volumen de la revista, el octavo artículo muestra la 

evaluación de la estabilidad del color extracto acuoso de Justicia secunda bajo diferentes 

condiciones utilizadas comúnmente en la preparación o conservación de alimentos.  En este 

propósito, se encontró que de todos los factores probados, solo el ácido cítrico provoca un 

cambio notorio de color al afectar el pH. 

Por su parte, el noveno artículo exhibe de forma explícita la aplicabilidad de 

algunos sustratos no convencionales en la producción de Lactobacillus casei, entre los que 

resaltan el mango (Mangífera indica L.), fresa (Fragaria vesca), Garcinia madruno y 

lactosuero, logrando demostrar que aunque dichos sustratos muestran un buen rendimiento 

durante el proceso metabólico del microorganismo, este último se presenta como la 

alternativa más efectiva por dos razones principales, en primer lugar por ser una fuente de 

nutrientes (proteínas solubles, lípidos, sales minerales, entre otros) a bajo costo y en 

segundo lugar por reflejar la mayor producción de biomasa en un lapso de 9 horas.  

Mientras que, el décimo artículo concentra su atención en la evaluación del efecto 

de la harina de auyama (HA) (Cucúrbita moschata) como sustituto parcial de la harina de 

trigo (HT) en la formulación de un producto tipo masa refrigerada (masa para pastelitos, 

masa para tequeños). Se empleó un diseño de tipo simplex rejilla, con dos factores 

experimentales X1: HT (%) y X2: HA (%) y 3 puntos centrales para un total de 11 

tratamientos con 3 variables de respuesta Y1: Extensibilidad, Y2: Acidez Titulable Total, 

Y3: Cenizas, logrando concluir que la HA es un ingrediente excelente para aportar color, la 
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HT es determinante en las propiedades de extensibilidad, esponjosidad, viscoelasticidad y 

cohesividad de la masa. 

Finalmente, en esta publicación, como siempre, quisiera agradecer sinceramente a 

los autores de cada artículo por confiar en Mangìfera como vehículo para publicar sus 

valiosos avances científicos. 

Editora  

 

 

 


